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Die Vorschldge sind Anregungen — gerne stellen wir lhnen ein
individuelles Angebot zusammen.

Wir erbitten bis 7 Werktage vor der Veranstaltung die definitive
Personenzahl, die als Abrechnungsgrundlage dient.

Im Falle einer Abweichung nach oben wird die tatséchliche
Teilnehmerzahl berechnet.

. Wenn Sie einzelne Speisen innerhalb des Meniis austauschen

mochten, bitten wir um Verstandnis dafiir, dass das Menti neu
kalkuliert werden muss.



BUFFET

Bayerisches Buffet

Erlesenes aus der Schinkenréaucherei
Glonntaler Rauchschinken

Sudtiroler Speck

HeilRgerduchertes Halsgrat
Truthahnbrustschinken

Wirstelparade
Landjager, Pfefferbeisser, Kaminwurzn, Speckwunst Mettenden
mit Essig-Gemuse, Kren und Schnittlauchtopfen

Aus Flissen und Seen
Gerauchertes Chiemgau-Forellenfilet
Medaillons vom Waller
Lachsforellenfilet mit Apfel-Kren

Kalte Leckereien

Mini-Fleischpflanzerl mit scharfem Senf
Tafelspitzsilze mit Kerndl
Geraucherter und marinierter Lachs

Aus dem Suppentopf
Kartoffelsuppe mit gebrdunten Regensburgern unaiapgpitzen

Vitamine aus dem Garten

Rettichsalat mit Sprossen

Karottensalat mit kaltgepresstem Olivenél und Honig
Kartoffelsalat mit Schmelzzwiebeln

Krautsalat mit Speck

Bunter Paprikasalat

Gurkensalat mit Dill-Sauerrahm
Tomaten-Rucolasalat mit Schafskase
Rindfleischsalat mit Zwiebellauch und Radieserl
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Asiatisches Buffet

Frisch und knusprig aus dem Ofenrohr
Schweinebraten mit Kruste

Glacierte Schweine- und Kalbshaxe
Gebackener Leberkase

Munchner Weil3wiirste
Maishé&hnchenbrust

Was Guad’s dazua

Abgeschmelzte Brezn- und Kartoffelknddel
Gemiseauswahl vom Viktualienmarkt
Hausgemachte Eierspatzle

Aus unserer Hofbackerei
Bergsteigerbrot, Maurerlaiberl, Vintschgauer, Salager!, Kastanien,
Brezen und Fassbutter

Aus der Kaserei
Bayerischer Kase vom Brett mit Rettich und Radieser

SiuRRe Schmankerl vom Zuckerbacker
Bayerisch Creme mit Himbeermark
Apfelstrudel mit Vanillesauce
Kaiserschmarrn mit Apfelkompott

Kalte Vorspeisen

Ré&ucherlachs im Noriblatt

Pak Choi Salat mit gebackenem Tofu in der Sesart&rus
Glasnudelsalat mit Frihlingszwiebeln und Meeresitéic
Geflllte Pfefferblatter

Pikanter griner Papayasalat mit gerdsteten Erdnisse
und getrockneten Shrimps

Yam Noa von der Rinderlende

Sojasprossensalat mit Pilzen

Suppe
Mangosuppe mit Zitronengras und gebratenen Rieseglga

Warme Gerichte

Rotes Thai Chicken Curry

Singapore Noodles mit Eismeershrimps
Wokgemise

Duftreis
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Mediterranes Buffet
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Brotkorb aus der Hofbéackerei
Brotrader, Fladenbrot und Krupuk

Dessert

Exotische Frichte-Paillette:

Mango, Papaya, Litschi, Kiwi, Ananas, Babybanahéelonen,
Drachenfriichte

Kalte Vorspeisen

Antipasti von dreierlei Paprika, Zucchini, Aubergjusternpilzen,
Fenchel und Artischocken

Geflllte Kirschtomaten mit Frischkase

In Krautern eingelegte Mammutoliven

Geflillte Paprinini mit Frischkése

Carpaccio vom Rinderfilet

Kirschtomaten und Babymozzarella in Basilikum-OfiGidressing
Vitello Tonato

Salat aus der Punchbowl
Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Paprika, @urReperoni, rote
Zwiebeln, Fetakase und Oliven

Suppe
Geeiste Gazpacho mit wirzigen Croutons

Warme Gerichte

Saltimbocca vom Kalb

Maxi Paella mit Meeresfriichten

Peperonata

In Butter geschwenkte Penne mit Rabiattasauce

Brotkorb aus der Hofbé&ckerei
Variation von Ciabattabrot, Riesen Foccacia, Baga&ingen

Dessert

Mousse au Chocolate
Tiramisu, Panna Cotta
Profiteroles, Creme Br(lée

62,00

68,00
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Rund um die Welt Kalte Vorspeisen
Variation von Lachs — Caipirhina, Orangen Basilikumeben Pfeffer,
Graved und geraucherter Lachs mit Krautermousseline
Limonenmeerrettich und Senapsauce, Hummus, SataKivechtomaten
und Buffelmozzarella, Antipasti, MeeresfriichtecadkEismeershrimps
mit Cocktailsauce

Salate

Caesars Salad, Kartoffel-Pestosalat, Artischockansgalat von
Waldpilzen, Rindfleischsalat, Bohnensalat mit KratjZucchini-
Paprikasalat, Lauchsalat mit Jakobsmuscheln, Avimoadsse mit Taccos,
Glasnudelsalat, Thai Geflugelsalat, Taboulé

Suppe
WeilRe Bohnensuppe mit Chorizo

Hauptgange

Rinderfiletstreifen Stroganoff
Zanderfilet auf Gemuse Cous Cous
Jambalaya

Strozapretti mit Rabiatta Sauce
Chicken Curry

Wokgemise

Variation von Gemise

Gratinierte Rahmkartoffeln

Basmati Reis

Dessert- und Kéasebuffet

Internationale Kaseauswahl mit Weintrauben, NissehFassbutter
Brot und Brétchen aus unserer Hofbackerei

Mousse au Chocolate

Crema Catalana

Tiramisu

Rote Gritze

Kaiserschmarrn mit Apfelmus

Ingwercreme mit Ananas

Mohr im Hemd

Exotische Frichte 72,00
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Wellness Buffet

Brunch Buffet
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Kalte Vorspeisen

Blattsalate vom Viktualienmarkt mit Radieserlspeyssind Wiesenkrautern
Babymozzarella-Zwergtomatensalat mit Basilikumpesto
Rindercarpaccio mit Olivendl und gehobeltem Parmesa

Escabeche vom Zander

Meeresfrichtecocktail

Matjes in Apfel-Gurkensalat

Bulgursalat

Suppe
Joghurt-Limonensuppe mit Goa Curry

Warme Gerichte

Griunes Curry vom Freilandhuhn mit Sojasprossenj Mirberginen,
Kaiserschoten und griinem Spargel

Gedampfter Kabeljau mit Wurzelgemise

Ofenkartoffel mit Krauterquark

Wokgemise

Duftreis

Dessert

Beerengritze

Obstsalat mit Grand Marnier und Minze

Panna Cotta mit Himbeermark 49,50

Kalte Gerichte

Geraucherter Ikarimilachs, Graved Lachs, gerauebextimihlitaler
Forellenfilet mit Meerrettichsahne,

Eismeershrimps mit Cocktailsauce und Kréautermoirssel
Mailander Salami, Parmaschinken, Truthahnbrustkehin
Safthinterschinken, Schnittkase, franzdsische Kiseahl mit
Weintrauben, NUssen und Fassbutter

Bircher Musli, Cornflakes, Milch, Butter
Brotauswahl aus unserer Hofbéackerei
Croissants und Danish Pastry

Salate

Hausgemachter Kartoffelsalat, Bismarckhering, @ilithen, Tomatensalat
mit Schnittlauch, Nudelsalat, Blattsalate vom Vadtanmarkt mit zweierlei
Dressing
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Lunch Buffet
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Suppe
Festtagssuppe vom Tafelspitz mit Weil3wurstnockanigRklo3chen,
Krauterfladle, Leberspatzle, Wurzelgemise und Sithnch

Warme Gerichte

Munchner Weildwurst mit stiiem Senf

Ruhrei mit Speck

Nurnberger Rostbratwirstchen

Gebratener Leberkase

Kalbsgeschnetzeltes in Paprikarahm mit Krauterreis

Getranke
Kaffee, Tee, Orangensaft

Dessert

Obstsalat

Bayrisch Creme mit Beerenmark

Apfelstrudel mit Vanillesauce 42,00

Kalte Gerichte

Roastbeef mit Essiggemiise und Remouladensauce

Coppa di Parma, Bresaola, Mortadella mit Meerresfiénen,
Parmaschinken mit Melonenschiffchen

Cocktail vom Hering mit Hausfrauensauce

Geraucherter und gebeizter lkarimilachs mit SeriisBice und
Sahnemeerrettich

Geraucherter Makrelenmix, Gefligelsalat, italiehescNudelsalat,
Gurkensalat in Dill-Sauerrahm, Dreierlei Paprikasakrautsalat mit
Speck, Kirschtomaten-Babymozzarella mit Basilikumad @livendl

Warme Gerichte

Kross gebratene Maispoulardenbrust auf PilzragouGemiiseauswahl
vom Viktualienmarkt und Risoleekartoffeln

Strozapretti in Parmesansauce mit Zucchininudelimem Spargel,
Steinchampignons und Tomatenpesto

Dessert
Obstsalat mit Minze

Vollmilch Schokoladenmousse mit Mango Coulis

Auswahl von Brot und Semmeln aus unserer Hofbackere 42.00
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Sandwich Buffet Focacciaschnitte mit Bayonner Schinken
Bagels belegt mit gerduchertem Wildlachs und Mégchdutter
Kasestange mit Krauterphiladelphia und Oliven
Toast, Brot und Semmeln aus unserer Hofbackerei

Geraucherte Truthahnbrust, gekochter Safthintemkehi, Mail&ander
Salami und Schnittkése

Auswahl von Schwarzwalder und Sudtiroler Bauernispiéglienische
Mortadella und geraucherter Wildlachs

Eingelegtes Essiggemuse, Tomaten- und Gurkensehejbkochte Eier,
Chutneys und Relish

Zarte Salatpflanzchen

Butterrosetten

Kartoffelsamtsuppe mit Majoranspitzen und angeligiuRegensburgern
Blattsalate vom Viktualienmarkt mit French- und Wierdressing

Rettich- und Karottensalat 35,00

Alle Buffets werden ab 20 Personen angeboten. biegebenen Preise verstehen sich pro Person aon
inklusive der gesetzlich gultigen Mehrwertsteuer.



