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COCKTAILGEDECKE

Cocktailgedeck | Schnittchen
Gervais-Creme auf Pumpernickel und Schnittlauchinéificund Radieserl
Gekochter Kernraucchinken mit Spargelspitzen
Gebeizter lkarir-Lachs mit Dillspitzen
Spanische Chorizo mit Kalamata Olive

Kalte Gerichte

Spanischer Schafskéase in kepresstem Olivendl mit Pimento

und Rosmari

Geflillte Sardinellen mit Pinienkernen

Carpaccio von Freesis-Rind mit kleinem Zupfsalat in Truffelmarinade
Thai Entensalat mit gerdstetem Reis und Chili-Koremsduce

Warme Gerichte

Kartoffelgnocchi in weil3em Perigc-Triffelrahm

Gebackene Buffalo Chickenwings mit Barbecue Sauce
Ballchen vom Konigskrabbenfleisch auf Carnarolid®is

mit Wildkréauterpest

Kross gebratenes Filet vom Wolfsbarsch auf Ratbégemiise
mit Selleriestro

Cocktailgedeck Il Schnittchen
Scamorza auf Tomatenbutter
Luftgetrockreter Gebirgsschinken mit Galiamelone
Geraicherter Wildlachs mit Wasabi-Créme Fraiche
Tiefsee Krevetten mit Goa Curry und Zwergtomate

Kalte Gerichte

Mousse von sarnischen Tomaten mit marinierten Babyartischocken
Marinierter Sepiolini im Kraut-Olivenol

Bayerisches Kalbsfleischpflanzerl auf Kartoffel$ala

Geraucheer Serrano-Lachs mit Basilikum-Créme Fraiche

Warme Gerichte
Quiche von Mangold mit Schnittlau-Sauerrahm und kleinem Zupfsalat
Spanische Hackballchen auf feuriger Tomatensait frittiertem Rucola
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Auf der Haut gebratenes Zackenbarschfilet mit Padgel-Gemuiseragout
und Basilikumpesi
Gebratener Ziegenkase im Schwarzwalder Rauchspedc& mit
Balsamicocreme und Weintraul-Pinienragout

Cocktailgedeck I Schnittchen

Sardnische Tomate und Landei mit Sardellenfilet
Geraduchertes Regenbogenforellenfilet mit Saibliagsie
Franzdsischer Wirzkase

Provenzialische Entenrilette auf franzésischem baoid

Kalte Gerichte

Antipasti von Zucchini, Aubgine, Pimento, getrockneten Tomaten
und Austernpilze

Tartar vom rosa Sri Lanka Thunfisch mit Kartoffefh
Tafelspitzsilze mit Kartoffelsalat und Kirbiskerafue

Grine Papyasalat mit gerdsteten Erdniissen und getrockisétemps

Warme Gerichte

Ballchen von Carnaroli Risotto mit Biiffelmozzareliad Basilikum gefllt
Ochsenschwanzpraline auf Karto-Pestosalat

Lauwarm marinierter Alpenlachs auf Umbrischen Beggim mit

grober Meau-Senf-Sauce

Seawater Riesengarnele am Zitronengrasspiel3 augéttukse

Die angegebenen Preise verstehen sich in Eurosivkider gesetzlich giltigen Mehrwertsteuer.



CANAPEES & SCHNITTCHEN

Schnittchen

Gervais-Creme
auf Pumpernickel mit Schnittlauchrdlichen und Radié

Spanische Chorizo
mit Kalamata Olive

Scamorza
auf Tomatenbutter

Gekochter Kernrauchschinken
mit Spargelspitzen

Luftgetrockneter Gebirgsschinken
mit Gallia Melone

Geraucherter Wildlachs
mit Wasabi-Creme Fraiche

Gebeizter Ikarimi Lachs
mit Dillspitzen

Sardische Tomate
und Landei mit Sardellenfilet

Gerauchertes Regenbogen-Forellenfilet
mit Saiblingskaviar

Tiefsee-Krevetten
mit Goa Curry und Zwergtomate

Provenzalisches Entenrilette
auf franzoésischem Landbrot
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Canapées

HeilRgerducherter Stor aus der Mritz
mit Fliegenfischkaviar

Iranischer Ossietra-Kaviar
mit Limonen Créme Fraiche

Gansestopfleberterrine
mit Tasmanischem Pfeffer, Périgord Triffel und Seugtsgelee

Kanadisches Hummermedaillon
mit Mango-Chili Ragout und Koriander

Tatar vom Sri Lanka Thunfisch
mit Thai Koriander, rosa Meersalz und Orangendl

Getruffelter Brie de Meaux
auf Philadelphia Frischkase mit Akazienhonig

Geraucherte Entenbrust
mit Tessiner Senffriichte

Bresaola aus der Lombardei
auf Ziegenfrischkéase mit Krautern der Provence

Pata Negra Schinken
auf Basilikumfassbutter mit Cantaloupe Melone

Rehriickenmedaillon
auf Wacholderbutter und konfiertem Orangenfilet
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FINGERFOOD

Zu Beginn Spanischer Schafskéase in kaltgepresstem Olivertid?imiento und Rosmarin
Mousse von sardischen Tomaten mir marinierten Béilsgaocken
Eingelegte Chalkidiki Mamm Oliven mit provenzialischen Krautern und
wildem Knoblauch
Antipasti von Zucchini, Aubergine, Pimento, getrocknéfematen und
Austernpilzel
Lauwarme Jakobsmuschel auf Goma Wakame und BlggkeP&auc
Grine Papayasalat mit gerdsteten Erdniissen und getrieck8&arimps
Marinierter Sepiolini ir Krauter-Olivendl
Geraucheter Serrano-Lachs mit Basilikum-Créme Fraiche
Geflillte Sardinellen mit Pinienkerr
Tatar vom rosa Sri Lanka Thurch mit Kartoffelchips
Angemachtes Tatar m Linumer Kalb
mit Schnittlauc-Sauerrahm und Krautersalat
Tomatel-Basilikum Bruschetta mit Coppa di Parma
Tafelspitzsilze m Kartoffelsalat und Kirbiskernpesto
Thai Entensalat mit gerdsem Reis und Chili-Koriander-Sauce
Carpaccio von Freesis-Rind mit kleinem Zupfsalat in Truffelmarinade
Bayerisches Kasfleischpflanzerl auf Kartoffelsalat

Zwischennote Geeiste Andalusische Ga.cho mit wirzigen Tramezzini CroQtons
Limoner-Kokosnusssuppchen mit Zitronengras
Krauterstippchen mit Tomatenkl6l3c
Essenwvon der Bresse Wachtel mit Walnussnockerln
Erlesens Festtagsuppchen mit Pfannkuchenstreifen, Griddénioc
und Leberspatzle, Gemise und Schnittlauchrdll
Rahmsuppe von Egerlingen und Chignons mit Schwarzwalder
Rauchspeckkruste
Champagnersiippchen mit Jakobsmelkl63chen
Kaltschale von der Galizelone mit Eismeershrimps
Rahmsippchen vigeraucherter Auminhltaler Forelle mit Meerrettidirsa
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Hohepunkte warmer Kartoffelgnocchi in weil3em Perigord Triffelrahm
Geniisse rund um den Ballchen von Carnaroli Risotto mit Buffelmozzareliad Basilikum gefillt
Globus Tempura von Zucchini, Paprika, Shiitake Pilzen grithem Spargel mit
Sesam Ingwer Dip und Sweet Chili Sauce
Quiche von Mangold mit Schnittlauch-Sauerrahm uethkem Zupfsalat
Gebackene Buffalo Chickenwings mit Barbecue Sauce
Spanische Hackballchen auf feuriger Tomatensalséittiertem Rucola
Ochsenschwanzpraline auf Kartoffel-Pestosalat
Gegrilltes Kotelette vom Salzwiesenlamm auf meditgem Gemuse
Asian Delight mit Garnelen Sesam Wan Tan, Vegetabl Samosa, Duck
Spring und Chik'n Money Bag
Gebratener Ziegenkase im Schwarzwalder Rauchspet&hmait
Balsamicocreme und Weintrauben-Pinienragout
Seawater Riesengarnele am Zitronengrasspiel3 auj&iulse
Kross gebratenes Filet vom Wolfsbarsch auf Rathégeimise mit
Selleriestroh
Geflllte Mini-Patisson mit Ragout vom kanadischemtther
Auf der Haut gebratenes Zackenbarschfilet mit Padpgen-Gemuseragout
und Basilikumpesto
Ballchen von Kdnigskrabbenfleisch auf Carnarolid#is mit
Wildkrauterpesto
Lauwarm marinierter Alpenlachs auf Umbrischen Biesgn mit grober
Meaux-Senf-Sauce

Vollendet mit stiken Ananas-Creme Bié@e mit Pistaziencrisp
verlockungen aus unserer - Bitterorangencreme mit rosa Champagnergelee
Patisserie Minicharlotte von Braeburn Apfel mit Calvadossauce
Valrhona Schokoladen-Ingwer-Kichlein mit konfier@rangen
Erdbeer-Rhabarber-Griitze auf Bayerisch Creme
Tarte je nach Saison mit Apfel, Aprikose oder Zwhtgen mit Tahiti-Vanille-
Creme Fraiche
Passionsfrucht Panna Cotta mit Kokos Chips
Himbeermousse Schnittchen
linz-Eispraline im Valrhona-Schokoladenmantel

Die angegebenen Preise verstehen sich in Eurosivklaer gesetzlich giltigen Mehrwertsteuer.



