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Die Vorschldge sind Anregungen — gerne stellen wir lhnen ein
individuelles Angebot zusammen.

Wir erbitten bis 7 Werktage vor der Veranstaltung die definitive
Personenzahl, die als Abrechnungsgrundlage dient.

Im Falle einer Abweichung nach oben wird die tatséchliche
Teilnehmerzahl berechnet.

. Wenn Sie einzelne Speisen innerhalb des Meniis austauschen

mochten, bitten wir um Verstandnis dafiir, dass das Menti neu
kalkuliert werden muss.
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MENUS

Vorspeisen — Salat von Konigskrabbeleisch auf Avocadocreme mit Thai Mango
Gaumenfreude zu Beginn und grUnem Spargel
Frischkaseterrinim Ikarimi Raucherlachsmantel mit Kr&utermousseline und
Frisse-Radicchiosalat in Haselnussdl-Dressing
Gerauhertes Serranolachsrolichen mit Zitronenpfeffer-Sauerrahm
und Shizokresse
Mousse von Brunnenkresse mit Pfifferli-Sepiolini-Salat
Terrine vom Kalbstafelspitz im Gemuisegelee mit Kart-Vogerlsalat,
Klrbiskernpesto und geschabtem Meerrel
Tatar vin der Aumuhltaler Raucherforelle auf Gurkencarpaccio
mit Wasabi Créme Fraiche und Alpha Alpha Sprossen
Griner Papaya Salat mit gerdsteten Erdnissetrockneten Shrimps
und Koriande
Carpaccio vom Kalb und Rind in Truffelmarinade mit gerésteten Pirrnen,
Peccorino und kleinem Rucolasi
Géanseleberterrine mit Sauternesg, feinen Prinzessbohnen
und kleinem Brioch
Salat von kanadischem Hummer mit Frisseespi
und Aprikosen Chutry
Suppen Festtagssuppe vom Tafels| mit Weil3wurstnockerl, Griel3kléR3chen,
Krauterfladle, Leberspatzle, Wurzelgemuise und Schnitt
Leichtes Champagnersuppchen mit Goa Curry und Pen
Kalbsschwanzessenz mit Sherry und Késegr
Marokkanisch Kichererbsensuppe mit Berglinsen, Lammfleisch, Langkornreis
und eine Spur Zin
Zweierlei Suppchen, Kraftbriihe von der Label Rouge Maispot
und getriffeltes Petersilienwurzelstippc
Kokos-Limetten-Suppe mit Joghurt und saftigem Huhnerbrustfleisch
Concommé vom Reh mit Pistazienfladle
Legiertes Stuppchen vom Taschenkrebs mit Jakobsmusche
Leicht scharfe Mangosuppe mit indischen Gewd
und Zitronengre-Garnelenspiel3
Portugiesische Kartoffelsuppe mit Wirsing und Cto

Fischgerichte Gegrillter Tomaten Zackenbarsch auf gebratener Wirsingscheit
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(als Zwischen- und geschmorten Zwergtomai
Hauptgang) Jakobsmuscheln von der Griddle Platte mit rosa Meersalz auf Guma Wi

Black Peppersauuce und kleinem Sprossensalat

Duett von Bachsaibling und Zander auf Rote Beete Ri:

mit Thymian6

Geflillte Felsenrotbarbe mit getriffeltem Kalbskauf Saubohnen-
Olivenragout

Baramundifilet in Safre-Muschelsud und Shizokresse
Filet von der DoradRoyale auf tomatisiertem Fenchel in Safransud

Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet mit mediterranem Ge
und Saucenspiele
Gebratenes Filet vom Alpenlachs in Harissasauce auf Paprika Cot

Pesto Spaghettini mit gebraen Riesengarnelen und gedorrten Tomaten

Gebratener halber kanadischer Hummer auf Seafood Friet
und Krustentierju

Frische Sorbets vordem  Himbeersorbet mit Buttermilchespu
Hauptgang Camparisorbet mit Prosec

Mandarinensorb

Grappasorb:

Mangosorbe

Limettensorbe

Sorbet vom griinen Api

Sorbet vom weil3en irsich

Fleischgerichte Kalb
Geschmortes Backerl m Linumer Kalb in Triffelsauce mit Selleriepuree
und Kartoffe-Baumkuchen
Pochiertes Filet vom Linumer Wiesenkalb aus dem Wurzelsud mit fris
Meerrettich und Maltakartoffeln in Petersiliertter
Ricken vom Linumer Wiesenkalb im Krautermantel mit Aromate
Gemiusekonfetti und cremiger Thymian Pols

Geflugel

Grlnes Thai Curry vom Freilandhuhn in Kokosmilch mit Sojaspro:

Mini Auberginen, Zuckerschoten, ShiitaPilzen und griinem Spargel, dazu
servieren wir Jasmin Duftre
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Schweir

Resch gebratener Rucken vom Saalower Spanferkel i3bierjus mit
Spitzkraut und zweierlei geschmelzten Knin

Zweierlei vom Iberico Schwein mit gerdsteten Artischoc

und Kartoffel-Schnittlauchstampf

Rind

Filetsteak vom Limousin Rind auf Ochsenbackerlragout mit Sellerie
und gebackener Griel3not

Steak vom US Texas Roastbeef mit Himalaya Kristallsalz, ki
Ofenkartoffel, Schnittlau-Sauerrahm und Wiesenkrautersalat

Lamm
Hufte vom Ruppiner Weidelamm in Senfsaat gehullt mit Aromate
provenzalischerGemise und gratinierten Rahmkartoffeln

Wild
Medaillon vom Rehbockriicken auf seinem Gulasch mit Pfifferlin
geschmctem Wirsing und Haselnussspatzle

Vegetarische Feiner Rucolasalat mit getrockneten Tomaten, gerdsteten Pinier
Vorspeisen und gehobeltem Parmesankase in Walnussdre
Blumenkohlmousse mit gebrateneiifferlingen und Wildkrautersalat

Suppe Basilikumsuppe mit Ricotta-Spinat-Ravioli
Consomré von der Strauchtomate mit Steinpilzravioli

Hauptgang Rote Beete Risotto mit gebratenem gin Spargel und gelben Kirschtomaten
und Thymian¢
Strozapretti in Parmesansauce micchininudeln, griinem Spargel,
Steinchampignons und Tomatenp
Oricchette in weillem Tomatenschaum mit Brokkolirdschen, geschma
Kirschtomaten und gehobeltem Pecco
Triaffelgnocchi in Portweinrahm mit Shiitake Pilzen, Karottenstre
und Babyspiat
Vermicelli mit Brokkolipesto, geschmolzenen Rispentomaten, Pak Choi E
und gerdsteten Pinienkerr
Loempia von Wokgemiise auf Paprika Cous Cous und Piment

Desserts Linzer Schnitte mit Himbeeren, Igenkompott und Rotweineis
Weil3e Tobleronecreme im Baumkuchenmantel mit Heidelb
Sauerkirschtarte mit Schokola-Portweinsauce und Birnensorbet
Blut-Orangen Creme Brilée mit Gewlrzkuchen und Pflaumensauce
Gerostete Ananas mit Halbgefrorenem von Koknd Mokka
Warmer Zweschgenstrudel mit Walnuss-Rumsauce

Rotweir-Schokoladenkuchen mit knusprigen Gewdrzblattern
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und Mandarinensork

WeilRe Mousse au Chocolate mit Grandrnier und Nussbisquit
Mande-Ricotta-Tortchen mit Marsalaeis und Ahornsirup
Zitronenparfait mit Vanille Baiser und gepfefferten Erdbeeren

Dessertbuffe
Eine Kreuzfahrt durch die Hofpatisserie, der Jahreszeit angemessen

Kase Auswahl an Rohmilchkéase mit karamellisierApfel- und Birnenspalten
Ziegenkasemousse mit schwarzen Walniissen und Triffe
Brillant Savarin mit Oliven Ciabattaclt und Feigensenf

Die angegebenen Preise verstehen sich pro Person und in Euro inklusive der gesetzlich giltigen Mehrwertsteu
ZG Zwischengang
HG Hauptgang



