
SILVESTER 2021 – KULINARISCHE TRÄUME



ES WIRD DIE AUFREGENDSTE 
NACHT DES JAHRES. 

SOGAR FÜR IHRE  
GESCHMACKSKNOSPEN.

Silvester, das ist im Hotel Bayerischer Hof nicht nur eine Abschiedsfeier für das alte 
Jahr, sondern auch eine fulminante Begrüßungsgala für das neue. Unter dem Titel 
„kulinarische Träume“ werden Sie unser Haus von seiner genussreichsten Seite 
erleben: Vom polynesisch inspirierten  Trader Vic’s über den behutsam neu 
gestalteten Palais Keller bis hin zum mit 15 Gault Millau Punkten ausgezeichneten 
Garden. Und wenn Sie nach ganz besonderen Genüssen streben, dürfen wir 
Ihnen unser Atelier empfehlen. Es ist mit 3 Michelin Sternen und 19 Gault Millau 
Punkten (Stand August 2021) nicht nur höchst dekoriert, sondern auch die neue 
Wirkungsstätte von Anton Gschwendtner als Chef de Cuisine. Mit seiner langjährigen 
Erfahrung in ausgezeichneten Häusern wird er den außerordentlich erfolgreichen 
Weg des Atelier fortsetzen. Nicht nur in der aufregendsten Nacht des Jahres. 
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Feiern Sie den Jahreswechsel in unserem Dachgarten im 6. Stock mit einem einzig- 
artigen Blick über die Dächer Münchens. Die Band Jazoum führt Sie mit Soul- und
Jazzballaden sowie chilligem Easy Listening durch den Abend. In den Pausen
unterhält Sie DJ Rochest.

Menü in vier Gängen
• �Hummer als Ceviche mit Limette und Orangen, Espuma von Zitronengras und als 

Praline mit Wildkräuterspitzen und einem Nori-Chip
• ��Essenz vom Reh mit Crèpes-Roulade und getrüffeltem Pastinakenschaum
• �Bürgermeisterstück vom US Black Angus Rind mit Sauce Perigordine,  

winterlichem Gemüsegarten und Kartoffel
• �„Kalapaia“ Schokolade, Jordan Olivenöl, Maldon Salz und drei Mal Himbeere

Inklusive einer Flasche Champagner Veuve Clicquot und einer Flasche Mineral- 
wasser. Nach dem Essen servieren wir Kaffee und als Mitternachtsimbiss ein Paar 
Weißwürste mit Brezen, süßem Senf und eine Schneider Weisse.

Euro 380,00 pro Person
Zuzüglich 5% VVK- sowie CTS-Ticketgebühr. 
Einlass 19.30 Uhr. Menü-Beginn 20.00 Uhr.  
Festliche Abendgarderobe.

KULINARISCHES FEUER- 
WERK IM DACHGARTEN.
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Von der 7. Etage bietet sich Ihnen ein einmaliger Blick auf das Feuerwerk. 
Das Duo To See begleitet Sie durch den Abend mit akustischem Pop, Soul, 
Jazz und Lounge-Musik. 

Menü in sechs Gängen
Gruß aus der Küche: Salat vom Rosenkohl mit hausgeräuchertem Rehschinken
• �Tee von Wiesenkräutern und Ochsenbrust, geschmolzenen Tomaten und  

Shiitake-Pilzen
• �Sashimi vom Bachsaibling mit Schinkenspeck-Chip und Bergbohnenkrautdressing
• �Sorbet von Rosmarin mit Gin, serviert mit Tonic
• �Pochiertes und gebratenes bayerisches Rinderfilet im Kräutermantel dazu  

dreierlei Beete mit Topinamburpüree und tasmanischer Pefferjus
• Opera-Schnitte von grünem Tee mit Orangenpüree und Sichuan-Pfeffer
• �Livarot mit Pesto von schwarzen Nüssen

Inklusive einem Glas Champagner Ruinart als Aperitif und einer Flasche Champagner 
Ruinart sowie einer Flasche Mineralwasser zum Menü. Danach servieren wir 
Kaffee und um Mitternacht ein Paar Weißwürste mit Brezen, süßem Senf und 
eine Schneider Weisse.

Euro 495,00 pro Person
Zuzüglich 5% VVK- sowie CTS-Ticketgebühr. 
Einlass 19.30 Uhr. Menü-Beginn 20.00 Uhr. Festliche Abendgarderobe.

MOON DECK PARTY IM 
BLUE SPA WINTERGARTEN.
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Kulinarischer Hochgenuss in sieben Gängen:
In intimer Atmosphäre erleben Sie in unserem Restaurant Atelier einen
unvergesslichen Abend. Auf dem bewährten Fundament der Haute Cuisine
(Auszeichnungen Stand August 2021 unter Chef de Cuisine Jan Hartwig: Drei Sterne
im Guide Michelin, 19 Punkte im Gault Millau, 10+ Pfannen von Gusto, 5 F vom
Feinschmecker) zeigt Küchenchef Anton Gschwendtner seit Oktober 2021, dass 
Genuss auch auf dem Teller zum Kunstwerk wird. Mit seiner puristischen, eleganten
französischen Küche, erweitert durch asiatische Aromen und Zutaten, erfährt die
Definition von Hochgenuss eine ganz eigene Note. Im von Axel Vervoordt 
geschaffenem luxuriös-schlichtem Design erleben Sie das Flair eines 
Künstlerateliers. Genießen Sie exzellenten Service sowie perfekt abgestimmte 
Weine.

Inklusive einem Glas Vintage Champagner als Aperitif.

Euro 450,00 pro Person
Zuzüglich 5% VVK- sowie CTS-Ticketgebühr.
Aperitif 19.00 Uhr. Menü-Beginn 19.30 Uhr. Festliche Abendgarderobe.

Das finale Menü und weitere Details können Sie auf unserer Webseite 
einsehen. Scannen Sie hierfür einfach den QR-Code oder besuchen Sie 
unsere Webseite unter: https://info.bayerischerhof.de/ateliersilvester

GOURMETSILVESTER  
IM ATELIER.
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Feiern Sie im Wintergarten unseres Restaurants Garden, mit herrlichem Blick auf den 
beleuchteten Tannenbaumwald auf der Terrasse. Mit 15 Gault Millau Punkten ausge- 
zeichnet, erwartet Sie eine exquisite Küche von Küchenchef Philipp Pfisterer und
Unterhaltung mit sanfter Loungemusik von DJ Thomas Herb.

Menü in sechs Gängen
• Tatar vom Räucheraal mit Buttermilch, Kohlrabi und Ponzu
• �Gebratene Jakobsmuschel mit Kürbis und Topinambur 
• Maultaschen von der Barbarie-Ente mit Marone und Petersilienwurzelpüree 
• Limettensorbet mit grünem Apfel-Tapioka und Ingwer
• Kalbsrücken mit Erbsenkeimling, Walnusskernen, Buchenpilzen und Spinatcrème 
• Mousse von Valrhona Caramelia mit Avocado, Mango und Passionsfrucht 

Inklusive einer halben Flasche Champagner Ruinart.

Euro 280,00 pro Person
Zuzüglich 5% VVK- sowie CTS-Ticketgebühr.
Aperitif 19.00 Uhr. Menü-Beginn 19.30 Uhr. Festliche Abendgarderobe.

KULINARISCHE KUNST  
IM GARDEN.
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Genießen Sie ein Silvestermenü mit modernen, bayerischen Schmankerln und 
lassen Sie die besondere Atmosphäre des Palais Kellers auf sich wirken. 
Die Wendelstoana bringen Sie beschwingt mit bodenständiger, bayerischer  
Volksmusik und viel Sinn für Humor ins neue Jahr.

Menü in vier Gängen
• �Sauerrahmmousse mit Kürbiscrème, eingelegter Roter Beete, Wirsingsalat und 

schwarzer Walnuss 
• �Konfierter Saibling mit Weißwein-Butter-Soße, Perlgraupen, Spinat und  

eigenem Kaviar
• �Gefülltes Kalbsfilet an Kräuter-Senf-Jus, Petersilienwurzelpüree, Grünkohl und 

Waldpilzkrapfen
• �Schokoladen-Haselnuss-Schnitte mit Salzkaramell, Apfelragout und Topfeneis

Nach dem Essen servieren wir Kaffee und als Mitternachtsimbiss ein Paar  
Weißwürste mit Brezen, süßem Senf und eine Schneider Weisse. Zudem erwartet Sie 
eine internationale Käseauswahl mit Brot und Butter sowie Trauben und Nüssen.

Euro 165,00 pro Person
Zuzüglich 5% VVK- sowie CTS-Ticketgebühr.
Einlass 19.30 Uhr. Menü-Beginn 20.00 Uhr. Garderobe festlich, Tracht willkommen.

BAYERISCHES KULINARIUM  
IM PALAIS KELLER.



6

Tauchen Sie ein in den Zauber der Südsee: Mit unserem polynesischen Erlebnismenü 
bringen wir das Urlaubsfeeling nach München und auf Ihren Teller. Für die passende 
musikalische Begleitung mit hawaiianischer- und Südseemusik sorgt DJ Chuck Herrmann.

Menü in sechs Gängen
• �Halber Hummer auf japanischem Rettich mit einer kleinen California Sushi-Rolle, Tofu 

Gyoza und Wasabicrème
• �Gelbwurz-Kokosnuss-Suppe abgerundet mit frischem Limettensaft, dazu Shou Mai Dim 

Sum, Buchenholzpilze, Zitronengras und wildem Ingwer
• �Gebackene Riesengarnele ummantelt mit einer Kefirblatt-Koriander-Kruste,  

fruchtigen Mangotranchen, buntem Bouquet vom Frisée, Babyfeldsalat und  
Wasserkresse dazu scharf-saures Ingwerdressing 

• Sorbet von der Blutorange, verfeinert mit Cointreau Likör
• �Zartes Filet vom Alm-Ochsen an Buchenholz geräuchert, mit Jakobsmuscheln  

auf winterlichem Selleriepüree, an Blattspinat, scharf gefüllter Zuchini und Sauce Demi-
glace sowie heiß geräucherte Entenbruststreifen Kung Pao Style mit  
knackigem Wokgemüse, Kaiserschoten, Babymais, langen Bohnen und  
grünem Spargel, dazu Jasmin Duftreis

• �Trader Vic‘s Passionsfrucht Käsekuchen auf Ananascoulis mit fruchtigem  
Himbeersorbet, Bananenfrühlingsrolle und Rambutan

Zum Abschluss servieren wir unseren berühmten Kafe-la-te und ein Glas  
Champagner Moët & Chandon zum Jahreswechsel.

Euro 225,00 pro Person
Zuzüglich 5% VVK- sowie CTS-Ticketgebühr.  
Einlass 19.00 Uhr. Menü-Beginn 19.30 Uhr. Festliche Abendgarderobe.

POLYNESIAN NIGHT  
IM TRADER VIC‘S.
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Verbinden Sie den Silvesterabend mit einem Besuch in der Komödie im Bayerischen Hof:

Abendvorstellungen: 

„Willkommen bei den Hartmanns“ um 19.00 Uhr. Wir empfangen Sie zu Ihrem 
Silvestermenü nach der Vorstellung im Palais Keller.*

„Willkommen bei den Hartmanns“ um 22.00 Uhr: Wir empfangen Sie zu Ihrem 
Silvestermenü vor der Vorstellung im Palais Keller.*

Bitte entnehmen Sie die Informationen zum Menü im Palais Keller der Seite 8. 
Garderobe festlich, Tracht willkommen.

Euro 165,00 pro Person (ohne Komödienkarten)
Zuzüglich 5% VVK- sowie CTS-Ticketgebühr. Nach der zweiten Abendvorstellung 
besteht kein Anspruch auf Sitzplätze. Festliche Abendgarderobe.

Bitte beachten Sie: 
Auf Grund der aktuellen Lage kann es zu kurzfristigen Änderungen des Programms sowie der
Vorstellungszeiten kommen. 
Bitte informieren Sie sich vorab unter: www.komoedie-muenchen.de.

*Der Beginn, der Umfang und der genaue Veranstaltungsort des Silvestermenüs wird auf Grund 
der aktuellen Situation circa 2 Wochen vorher über unsere Webseite veröffentlicht.

SILVESTER KLASSISCH –  
THEATERSOIRÉE.
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Verbinden Sie den Silvesterabend mit einem Besuch in der Bayerischen Staatsoper:

Vorstellung um 18.00 Uhr „Guiditta“, eine musikalische Komödie in fünf Bildern von
Franz Lehár (1932/33). Nach der Vorstellung empfangen wir Sie im Palais Keller zum
Silvestermenü in vier Akten.*

Menü in vier Gängen
• �Sauerrahmmousse mit Kürbiscrème, eingelegter Roter Beete, Wirsingsalat und 

schwarzer Walnuss 
• �Konfierter Saibling mit Weißwein-Butter-Soße, Perlgraupen, Spinat und  

eigenem Kaviar
• �Gefülltes Kalbsfilet an Kräuter-Senf-Jus, Petersilienwurzelpüree, Grünkohl und 

Waldpilzkrapfen
• �Schokoladen-Haselnuss-Schnitte mit Salzkaramell, Apfelragout und Topfeneis

Nach dem Essen servieren wir Kaffee und als Mitternachtsimbiss ein Paar  
Weißwürste mit Brezen, süßem Senf und eine Schneider Weisse. Zudem erwartet Sie 
eine internationale Käseauswahl mit Brot und Butter sowie Trauben und Nüssen.

Euro 165,00 pro Person (ohne Opernkarte)
Zuzüglich 5% VVK- sowie CTS-Ticketgebühr.
Garderobe festlich, Tracht willkommen.

Bitte beachten Sie: 
Auf Grund der aktuellen Lage kann es zu kurzfristigen Änderungen des Programms sowie der
Vorstellungszeiten kommen. Bitte informieren Sie sich vorab unter: www.staatsoper.de.

*Der Beginn, der Umfang und der genaue Veranstaltungsort des Silvestermenüs wird auf Grund 
der aktuellen Situation circa 2 Wochen vorher über unsere Webseite veröffentlicht.

SILVESTER KLASSISCH –
OPERNSOIRÉE.
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Lassen Sie das Jahr bei einem Kinofilm aus unserem aktuellen Kinoprogramm
entspannt ausklingen. Egal, ob Sie sich für die Mittags-, Nachmittags- oder die 
Abendvorstellungen entscheiden - wir freuen uns schon jetzt darauf ein spannendes 
Kinoerlebnis der Extraklasse zusammen mit Ihnen erleben zu dürfen. 

House of Gucci
Um 13.00 Uhr heißt es „Film ab“ für die erste Vorstellung. Ab 12.00 Uhr verwöhnen wir 
Sie bereits mit einer Vorspeisenetagere und einem Glas Champagner Veuve Clicquot.

James Bond 007 - Keine Zeit zu sterben
Um 16.30 Uhr beginnt unsere zweite Vorstellung. Genießen Sie, bevor Sie in Ihr 
Kinoerlebnis starten, ab 15.30 Uhr eine Vorspeisenetagere und ein Glas Champagner 
Veuve Clicquot. Nach dem Film erwarten Sie unsere Silvesterveranstaltungen in 
unseren Restaurants. Bitte beachten Sie, dass die Eintrittskarten für die
Silvesterveranstaltungen separat erworben werden müssen. Wir beraten Sie gerne.

House of Gucci
Um 20.00 Uhr heißt es zum letzten Mal „Film ab“ für diesen Abend. Ab 19.00 Uhr 
können Sie bereits genussvoll bei einer Vorspeisenetagere und einem Glas Veuve 
Clicquot in den Abend starten. 

Euro 68,50 pro Person
Zuzüglich 5% VVK- sowie CTS-Ticketgebühr.

Informationen zum Kinoprogramm finden Sie unter: astor-cinemalounge.de.

SILVESTER IN DER 
ASTOR@CINEMA LOUNGE.
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Alle Karteninhaber eines unserer kulinarischen Highlights nehmen an der 
Verlosung unserer exklusiven Gewinne teil. Die „Glücksnummern“ der 
Gewinner werden ab Mitternacht an der Rezeption ausgehängt.

1. Preis:	�� Städtereise nach München für zwei Personen mit zwei Übernach-
tungen am Wochenende in einer unserer Panoramasuiten im Hotel 
Bayerischer Hof inkl. Frühstück im Dachgarten und einem Vier-Gänge- 
Menü in unserem Trader Vic‘s Restaurant. Für die An- und Abreise 
steht Ihnen ein exklusives Fahrzeug der Firma SIXT zur Verfügung. 
Oder laden Sie Ihre Freunde und Bekannten nach München ein.

2. Preis: 	� Luxusreise nach St. Moritz für zwei Personen mit zwei Übernachtun-
gen in einer Junior Suite im Kulm Hotel St. Moritz inkl. Halbpension 
und Spa-Nutzung. Für die An- und Abreise steht Ihnen ein exklusives 
Fahrzeug der Firma SIXT zur Verfügung.

3. Preis: 	� Luxusreise nach Lausanne für zwei Personen mit zwei Übernach-
tungen in einem Superior Zimmer im Beau-Rivage Palace, inklusive 
Frühstück und Spa-Nutzung. Für die An- und Abreise steht Ihnen ein 
exklusives Fahrzeug der Firma SIXT zur Verfügung.

4. Preis:	� Städtereise für zwei Personen mit zwei Übernachtungen in einem 
Grand Deluxe Doppelzimmer für zwei Personen im Althoff Grandhotel 
Schloss Bensberg in Bergisch Gladbach inkl. Frühstück, Spa-Nutzung 
und Zwei-Gänge-Lunch.

5. Preis: 	� Wellnessreise für zwei Personen mit zwei Übernachtungen in einem 
Deluxe Zimmer mit Balkon im The Chedi Andermatt inkl. Frühstück 
und Spa-Nutzung.

6. Preis:	� Städtereise für zwei Personen mit zwei Übernachtungen in einem  
Deluxe Zimmer im Hotel Sacher in Salzburg inkl. Frühstück und  
Nutzung des Health Clubs.

7. Preis:	� Luxusreise für zwei Personen für zwei Übernachtungen in einem 
Doppelzimmer im Thurner´s Alpenhof in Zürs inkl. Frühstück.

8. Preis:	� Städtereise für zwei Personen mit einer Übernachtung in einer Junior 
Suite im The Dolder Grand in Zürich inkl. Frühstück und Nutzung des 
Dolder Grand Spa. 

TRAUMHAFTE GEWINNE.
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Genießen Sie im Rahmen unserer Silvesterarrangements zwei bzw. drei Übernach- 
tungen inklusive Frühstück im Dachgarten, Neujahrsbrunch und Countdown Dinner 
am Silvestervorabend im Dachgarten. Weitere Informationen dazu finden Sie auf 
der nachstehenden Seite. Als Überraschung erhalten Sie bei Anreise eine kleine 
kulinarische Aufmerksamkeit von uns. Ihr Zimmer steht Ihnen am Neujahrstag bis 
16.00 Uhr zur Verfügung. 

Silvesterarrangement für zwei Nächte.
Euro 645,00 pro Nacht im Standard Doppelzimmer
Euro 380,00 pro Nacht im Standard Einzelzimmer
Euro 855,00 pro Nacht in der Standard Junior Suite
Gültig 30. Dezember 2021 bis 01. Januar 2022.

Silvesterarrangement für drei Nächte.
Euro 550,00 pro Nacht im Standard Doppelzimmer
Euro 340,00 pro Nacht im Standard Einzelzimmer
Euro 775,00 pro Nacht in der Standard Junior Suite

Bei drei Nächten erhalten Sie ein Glas Champagner Veuve Cliquot zur Begrüßung an 
einer unserer Bars. Gültig 29. Dezember 2021 bis 01. Januar 2022 oder 30. Dezember 
2021 bis 02. Januar 2022.

Die Arrangements verstehen sich ohne Eintrittskarte für die Silvesterveranstaltungen. 
Tischreservierungen für das Countdown Dinner sind nicht möglich. Für Verlängerungs- 
nächte unterbreiten wir Ihnen gerne ein Angebot zu Sonderkonditionen.

SILVESTER- 
ARRANGEMENTS.
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30. Dezember 2021. Der Countdown beginnt am vorletzten Tag des Jahres in unserem 
Dachgarten mit einem Dinner zur Einstimmung auf den Jahreswechsel. Wir begrüßen 
Sie mit einem Glas Champagner Veuve Clicquot und verwöhnen Sie mit einem Menü 
in vier Gängen.

Menü in vier Gängen
Gruß aus der Küche: Carpaccio vom Weideochsen mit Trüffel Sabayon und Afila
• �Dreierlei vom Sockeye-Lachs als Tatar, Sashimi und Tataki  

mit Wildkräutern und Miso
• Crèmesuppe von der Jerusalem Artischocke mit Hirschschinken
• �Sous-vide gegartes Bürgermeisterstück in zarten Aromen von Fichtennadeln, 

Püree vom Hokkaidokürbis und Ingwer, konfierten Minigemüse und Barolojus
• Crème brûlée vom Earl Grey mit Quittenragout, Schokoladen-Erde und Beeren

Euro 215,00 pro Person
Einlass: 19.30 Uhr. Menü-Beginn: 20.00 Uhr. Abendgarderobe erwünscht.

NEUJAHRSBRUNCH.
01. Januar 2022. Beginnen Sie das neue Jahr mit einem ausgiebigen Neujahrsbrunch
von 10.00 bis 15.00 Uhr. Genießen Sie die von uns kreierten Köstlichkeiten und 
starten Sie voller Energie ins neue Jahr 2022.

Euro 68,00 pro Person

SILVESTER COUNTDOWN  
DINNER.
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Unser Team unter der Leitung von Frau Theresa Lechner berät Sie gerne und nimmt 
Ihre Reservierungen für Heiligabend und Silvester, ab dem 03. November 2021,  
täglich außer sonn- und feiertags, von
10.00 bis 13.00 Uhr und von 14.00 bis 18.00 Uhr entgegen.
Fon +49 89.21 20-999, Fax +49 89.21 20-34 999, E-Mail events@bayerischerhof.de.

Über nicht eingenommene Plätze wird ab 21.00 Uhr verfügt (ausgenommen bei 
anderen Angaben). Jede Eintrittskarte versteht sich zzgl. 5% VVK-Gebühr sowie Euro 
1,10 CTS-Ticketgebühr. Die Abholung der reservierten Karten muss bis zum 
12. Dezember 2021 erfolgt sein. Nicht abgeholte Karten werden wieder in den freien 
Verkauf zurück gegeben. Verkaufte Tickets sind vom Umtausch und von der 
Rückgabe ausgeschlossen.

Alle Angebote sind nur auf Anfrage und nach Verfügbarkeit gültig. Programmänder- 
ungen vorbehalten. Die aufgeführten Preise verstehen sich pro Person inklusive 
MwSt., Service und den angegebenen Leistungen. Es besteht kein Anspruch auf 
Einzeltische. Platzreservierungen sind nicht möglich. Bei der Verlosung ist der 
Rechtsweg ausgeschlossen. 

Aus Platz- und Sicherheitsgründen bitten wir Sie, auf das Mitbringen von großen 
Taschen und Rucksäcken zu verzichten.

SILVESTERVORVERKAUF.
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Arrangements sind auf Anfrage und nach Verfügbarkeit buchbar. Gültig bei
einem Mindestaufenthalt von zwei Nächten. Bitte lassen Sie Ihre Reservierung
vor Ihrem Aufenthalt von uns bestätigen. Die Preise enthalten die jeweils
gesetzlich gültige MwSt. und alle angegebenen Leistungen. Im Falle einer
MwSt.-Erhöhung wird der Preis entsprechend angepasst. Änderungen
vorbehalten. Bitte nehmen Sie Ihre Tischreservierungen zusammen mit der 
Zimmerreservierung vor.

Gerne unterbreiten wir Ihnen ein individuelles Angebot für Verlängerungsnächte.
Unsere Packages bieten wir Ihnen auch in der Superior- oder Deluxe-
Kategorie gegen Aufpreis an.

Unser Reservierungs-Team nimmt Ihre Buchung entgegen und berät Sie gerne
unter Fon +49 89.21 20-900 oder per E-Mail an reservations@bayerischerhof.de. 
Oder buchen Sie online unter www.bayerischerhof.de. Auf unserer Internetseite 
finden Sie auch weitere Arrangements aus unserem umfangreichen Angebot  
sowie in unserer aktuellen Arrangementbroschüre, welche Sie auf unserer  
Webseite digital einsehen und downloaden können.

Bei der Reservierung von Tickets für Oper, Theater und Konzert ist Ihnen gerne
unser Concierge-Team behilflich: Fon +49 89.21 20-920/921 oder per
E-Mail an concierge@bayerischerhof.de.

WELLNESS. Hoch oben über den Dächern Münchens garantiert das Blue Spa
mit Pool, Saunen, Dampfbad und Fitnessstudio auf 1.300 qm Entspannung pur.
Lassen Sie sich von unseren internationalen Therapeuten mit einer unserer zahl-
reichen Anwendungen verwöhnen.

BEAUTY. In unserem Beauty Center verwöhnt Sie unser Team von Kopf bis Fuß.

COIFFEUR. Für die passende Festfrisur sorgt unser Coiffeur Arnoldy & Team.

ENTERTAINMENT. Ob Jazz, Blues oder Latin – unser Live-Entertainment im
Night Club mit internationalen Größen ist ein Muss für jeden Musikfreund. Wir
empfehlen Ihnen zudem die speziellen Konzerte zur Adventszeit.

In der astor@Cinema Lounge, unserem hauseigenen Kino, erleben Sie höchsten
Filmgenuss. Die Komödie im Bayerischen Hof steht für bestes Boulevardtheater.

SHOPPING. In unserer Shopping-Passage und in nächster Nähe des Hotels
finden Sie exklusive Boutiquen und Galerien.

Bitte beachten Sie: Auf Grund der aktuellen Situation sowie behördlichen 
Beschränkungen bitten wir um Ihr Verständnis, dass wir uns Änderungen am 
Programm jederzeit vorbehalten. Alle aktuellen Informationen finden Sie auf 
unserer Webseite.



16VORHANG AUF FÜR VOLLENDETEN KUNSTGENUSS.*

ADVENTSKONZERTE IM HOTEL BAYERISCHER HOF 
Im Dezember finden wieder unsere bezaubernden� 28.11.21
Adventskonzerte in unserem Night Club für Sie statt. Jeden� 05.12.21
Adventssonntag erwartet Sie eine neue individuelle Live-Band.� 12.12.21
Weitere Informationen erhalten Sie unter� 19.12.21
www.bayerischerhof.de. Einlass jeweils um 20.00 Uhr, Beginn
jeweils um 21.00 Uhr.

KOMÖDIE IM HOTEL BAYERISCHER HOF 
Die Comedian Harmonists� 15.09.21 – 24.10.21
Vier Stern Stunden� 27.10.21 – 05.12.21
Willkommen bei den Hartmanns� 08.12.21 – 09.01.22
Die Feuerzangenbowle� 05.12.21 – 08.01.22
Das Brautkleid� 04.05.22 – 19.06.22
Bis zum Horizont, dann links!� 27.07.22 – 28.08.22

BAYERISCHE STAATSOPER / NATIONALTHEATER
Cinderella� 03./12./26./12.2021
Giuditta� 05./18./22./27./31.12.2021
Die Zauberflöte� 21./23./25./28./30.12.2021
Die tote Stadt� 01./04./07./10.12.2021
Der Schneesturm� 19./20./29.12.2021/01.01.2022

TOLLWOOD WINTERFESTIVAL
Das Programm finden Sie unter www.tollwood.de. 		  24.11. – 31.12.21

CHRISTKINDLMÄRKTE 		  22.11. – 24.12.21
Weitere Informationen unter www.christkindlmarkt-muenchen.de.

MUSEUM BRANDHORST 		
Alexandra Bircken: A – Z		  bis 16.01.22

KUNSTHALLE DER HYPO-KULTURSTIFTUNG
Fantastisch Real		  bis 06.03.22

HAUS DER KUNST
Sweat� bis 09.01.22

VILLA STUCK
Collecting Historie		  bis 30.01.22
Nevin Aladağ. Sound of Spaces� 28.10.21 – 20.04.22    

STÄDTISCHE GALERIE IM LENBACHHAUS 
Gruppendynamik� 19.10.21 – 24.05.22

PINAKOTHEK DER MODERNE
„Hi, Brow!“ – Eine neue Performance von Slavs and Tatars � bis 28.11.21
Teil 2: Au Rendez-Vous Des Amis |
Klassische Moderne im Dialog mit Gegenwartskunst aus der
Sammlung Goetz� bis 16.01.22

* Alle Angaben ohne Gewähr.
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