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Hotel Bayerischer Hof

#MeinHofGenuss




SHOYU-RAMEN

¢ Zutaten
» Zubereitung




ZUTATEN

Rezept fiir 4 Personen

Liter
Stiick

Essloffel
Milliliter
Milliliter
Gramm

Gramm
Gramm
Gramm
Stiick
Bund
Essloffel
Stiick

kraftige Hiihnerbriihe
Hahnchenkeulen gegart und gezupft

Mirin

Tamari

siifle Sojasauce

frisch geriebener Ingwer

Tare

Ramen — Nudeln gekocht
Mungbohnensprossen blanchiert
Edamame gekocht und geschalt
Frithlingslauch in feine Ringe geschnitten
Koriander

Sesamsaat gerostet

7 Minuten Eier geschalt und halbiert



ZUBEREITUNG

Alle Zutaten fiir die Tare aufkochen (Mirin, Tamari, Sojasauce, Ingwer),
Hihnerbriihe erwarmen und das Keulenfleisch einlegen.

Dies alles zusammen warm ziehen lassen.

Anschlief3end die heif3e Tare in die Ramen-Schiisseln gief3en, die librigen
Zutaten darunter aufteilen und die Briihe dariiber gief3en.



