
 

A T E L I E R  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

K e v i n  R o m e s  

D a n i e l a  H e i z m a n n  

V a l e n t i n  K r e h l  

S h a h z a d  T a l u k d e r  

E l e n a  B o c k s h e c k e r  

V i d u n  R o s s o u w  

M a x i m i l i a n  H ä f e l e  

D o m i n i k  K r e m s  

J u l i a n  F i s c h e r  

J a k o b  N e r r e t e r  

H e r m a n n  B a u m h a u e r  

M a l e n a  K ö b e r l e  



Forelle - Fischzucht Birnbaum 
Rettich - Kräutervinaigrette  

 
 

Aubergine 
Zerbinati Melone - Ponzu 

 
 

Languste - Tristan da Cunha 
Mango - Tom Yum 

 
 

Rotbarbe - Algarve 
Spitzkohl - Gulaschsaft 

 
 

Rehrücken - Bayern 
Ananas - Gewürzjus  

 
 

Käse vom Wagen - Kaasaffineurs Van Tricht 
 

oder 
 

Brillat Savarin 
Gurke - Estragon  

 
 

Erdbeere 
Rosa Pfeffer - Zitronenverbene  

 
 
 
 

Menü in sieben Gängen   295,00  
Menü in sechs Gängen ohne Käse   285,00  

 
 
 
 
 
 

S p e c i a l  z u s ä t z l i c h  b e s t e l l b a r  
 

Wagyu F1 - Australien 
Shiitake - Lauchgewächse  

 
55,00 

 
 
 
 
 

Bei Menüänderungen wird gegebenenfalls ein Aufpreis berechnet 
 
 

Inklusivpreise in Euro 

A T E L I E R  S I E B E N  


