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OLD PAL

ZUTATEN (pro Drink)

3 cl
2cl
1cl
3 cl

Woodford Reserve Rye
Dolin (Wermut)

Punt e Mes (Wermut)
Campari




OLD PAL

ZUBEREITUNG

Woodford Reserve Rye, Dolin, Punt e Mes und Campari mit Eiswiirfeln in ein
Riihrglas geben. Dann alles kraftig fiir etwa 30 Sekunden riihren, bis die
Mischung gut gekiihlt ist. Anschlieend wird der Cocktail durch ein Sieb in
eine vorgekiihlte Cocktail-Schale gegossen. Optional kann der Drink mit einer
Orangenscheibe oder einer Zitronenzeste garniert werden.
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AMBER NEGR ONI
ZUTATEN (pro Drink)

1,5 cl
1,5 cl

3cl
1,5 cl
2

0,58

Sipsmith Gin

Amaro Montenegro

Dolin

frischer Zitronensaft
Dashes Rhubarb Bitters
Rosmarin (zum Garnieren)




AMBER NEGRONI
ZUBEREITUNG

Sipsmith Gin, Amaro Montenegro, Dolin, frischen Zitronensaft und zwei Dashes
Rhubarb Bitters mit Eiswiirfeln in einen Cocktailshaker geben. Dann alles kraftig
fiir etwa 10-15 Sekunden shaken, bis die Mischung gut gekiihlt ist. Anschlieend
wird der Cocktail durch ein Sieb in ein vorgekiihltes Glas gegossen.

Zum Garnieren einen kleinen Zweig Rosmarin in die Mitte des Glases legen.



Barchef falk’s Bar - Philipp Schmidt

VIEL FREUDE BEIM
GENIESSEN!
[HR FALK’S BAR TEAM.



