ATELIER

Anton Gschwendtner



ATELIER SIEBEN

Gelbe & Rote Beete
eingelegte Senfkérner, Pumpernickel, Dill & Kiistenkrauter

Offene Lasagnette
Rahmwirsing, glasierte Maronen, Rosinen, Schnittlauch & Parmsean

Petersilienrisotto
Kriutervinaigrette, Petersilienwurzel, Bucheckern & Braune Butter

Cremiges Bio-Eigelb
Alb-Linsen, Champignon, eingelegter Sellerie & Sherrysauce

Gratinierte Polentaschnitte
Trevisano Tardivo, Kiirbis, Granatapfel, Pinienkerne & Aceto Balsamico di Modena

Kise vom Brett von ,,Kaasaffineurs Van Tricht™ Antwerpen
oder

Fontina Fonduta
Topten Gnocchi, Kiirbis, Perigord Triiffel & Piemonteser Haselnuss

Blue Mountain Coffee
Crue de Cacao, Mango & Tahiti Vanille

Ment in sieben Gingen 235,00
Ment in sechs Gingen ohne Kise 215,00
Ment in fiinf Gingen ohne Lasagnette & ohne Kise 195,00

Bei Meniiinderungen wird gegebenenfalls ein Aufpreis berechnet

Inklusivpreise in Euro



