ATELIER

Anton Gschwendtner



ATELIER SIEBEN

Gebeizter Huchen
Kalbszunge, Savora Senf, Blue Meat Rettich & Rhabarber-Vinaigrette

Konigskrabbe auf Holzkohle gegrillt

Artischocke, Bresaola XO Beef, Saiblingskaviar & weil3e Tomatenbutter

Hecht ,,en biscuit®,
Kaviari Kristal Kaviar, Lauch & Yuzu

Pecorino Fagottini
Australischer Wintertriffel, Spitzkohl, Pfifferlinge & Vin Jaune

Poltinger Lamm
Junge Erbsen, Rabiola Tris, Salzzitrone & Sake

Kise vom Brett von ,,Kaasaffineurs Van Tricht” Antwerpen
oder

Chaource
Karotte, eingelegte Vogelbeere & gerdsteter Mohn

Mara de Bois Erdbeere
Lauwarmes Zitronen-Gratin & Weizengras

Meni in sieben Gingen 295,00
Ment in sechs Gingen ohne Kise 285,00
Meni in fiinf Gingen ohne Koénigskrabbe & ohne Kise 250,00

Bei Mentidnderungen wird gegebenenfalls ein Aufpreis berechnet

Inklusivpreise in Euro



