ATELIER

Anton Gschwendtner



ATELIER SIEBEN

Blue Meat Rettich
Brillat Savarin, eingelegte Senfkérner, Savora Senf & Rhabarber-Vinaigrette

Griiner Spargel auf Holzkohle gegrillt
Artischocke, geddrrte Kirschtomate & weille Tomatenbutter

Kohlrabi
Brunnenkresse, Bucheckern & Zitronen-Beurre Blanc

Pecorino Fagottini
Australischer Wintertriffel, Spitzkohl, Pfifferlinge & Vin Jaune

Zucchini Tartelette
Junge Erbsen, Rabiola Tris, Salzzitrone & Sake

Kise vom Brett von ,,Kaasaffineurs Van Tricht” Antwerpen
oder

Chaource
Karotte, eingelegte Vogelbeere & gerdsteter Mohn

Mara de Bois Erdbeere
Lauwarmes Zitronen-Gratin & Weizengras

Ment in sieben Gingen 235,00
Ment in sechs Gingen ohne Kise 215,00
Ment in fiinf Gingen ohne Spargel & ohne Kise 195,00

Bei Mentidnderungen wird gegebenenfalls ein Aufpreis berechnet

Inklusivpreise in Euro



